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1. PREAMBULE

L’Association France Filiere Péche a pour mission de défendre les intéréts des opérateurs de la filidre de la

péche maritime francaise et de promouveir la commercialisation de leurs productions.

En impliguant tous les maillons de la filiere francaise, du ler acheteur jusqu’au distributeur, la marque
collective PAVILLON FRANCE a pour objet de garantir aux consommateurs l'origine francaise et la qualité

des produits distribués (sur les étals, les rayons des points de vente, les marchés, internet...).

Ce reglement d'usage de la marque PAVILLON FRANCE, établi de fagon collégiale avec les représentants
des diverses parties, donne les étapes critiques de la circulation des produits PAVILLON FRANCE dans la

fitiere.

Produits éfigibles
la qualification en
PAVILLON FRANCE

| 1% acheteur ]

me premier acheteur peut qualifier le produit en PAVILLON

Transformations compatibles
avec Ja marque PAVILLON

Transformations autorisées 3
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PAVILLGN FRANCE

FRANCE

Chapitre 4, §2

Chapitre 2

La marque déposée PAVILLON FRANCE est propriété de I'Association France Filiere Péche. Putilisation de

Chapitre 4, §3
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Prodult

Chapitre 4, §3

o
PAVHLOR ERANCE
—

PAVILLON FRANCE
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2&éme acheteur |

Le setond acheteur ne peut pos qualifierfe
prodikt en PAVILLON FRANCE

Transformations autorisées a
partir de produjts PAVILLON
FRANCE

T
HAL T
e

Praduit a base de matidre
1kre
PAVILLON FRANCE

Produit 3 base de matitre
1ére
PAVILLON FRANCE

son logotype est soumise au respect des conditions de la charte graphique présentée en Annexe 4.
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2. CHAMP D’APPLICATION

2.1, Utilisateurs concernés / Droit d’usage de la marque PAVILLON FRANCE

Le droit d’'usage de la marque PAVILLON FRANCE et/ou des mentions communicantes associées est attribué
a tout professionnel de Ia filiere engagé auprés de France Filiére Péche.

2.1.1, Schémus d’engagement

a) Engagement individuel : ce mode d’engagement concerne les entreprises souhaitant bénéficier de la
marque PAVILLON FRANCE en leur nom propre.

b) Engagement par structure collective d’un groupement d’opérateurs : plusieurs opérateurs, avec ou sans
lien juridique, sont rattachés de fagon contractuelle 3 une structure centrale, garante du respect des
exigences du réglement d'usage pour le bénéfice commun de la marque PAVILLON FRANCE. Ainsi, la
structure collective :

S'engage auprés de France Filiere Péche pour le compte des opérateurs s'y rattachant. Chaque
opérateur devra s’engager individuellement a respecter le réglement d’usage et la charte
graphique de la marque et, a ce titre, adhérer en son nom a PAVILLON FRANCE ;

S’engage a animer le systeme de gestion de la marque auprés de ses sites membres ;
S'engage a effectuer la surveillance de la conformité de ses membres au regard du réglement

d’usage de la margue par la réalisation d’audits internes.

2.1.2.  Procedure d’engagement

L'adhésion a la démarche se fait sur 'espace professionnel de la marque accessible depuis le lien suivant ;
www.pavillonfrance-pro.fr.

En s’engageant dans la démarche PAVILLON FRANCE, I'opérateur accepte :

De respecter, en ce qui le concerne, les modalités de la tragabilité des produits de la mer issus de
peches francaises telles qu’elles sont décrites dans le réglement d’usage ;

De déclasser obligatoirement des lots de produits quand les conditions exigées par le réglement
d’usage n'ont pas été respectées ;

De respecter la charte graphigue du logotype PAVILLON FRANCE ;

En adhérant a la marque collective PAVILLON FRANCE, les opérateurs autorisent France Filidre
Péche a faire figurer dans l'espace professionnel du site de la marque la raison sociale de
Pentreprise ainsi que sa ville de localisation. Ces informations sont indiquées dans la rubrigue
« Liste des adhérents ». A tout moment, les opérateurs inscrits peuvent accéder et rectifier les
informations fournies lors de I'adhésion a la marque collective PAVILLON FRANCE ;

De consentir aux contréles programmés ou ponctuels mis en place par I'association France Eiligre
Péche, propriétaire de la signature PAVILLON FRANCE ;

D’accepter les contréles externes et internes prévus au plan de surveillance de la marque.

2.2, Portée géographique

L'entreprise ou la structure collective demandeuse de l'utilisation de la marque collective doit étre
frangaise et &tre située sur le territoire frangais métropolitain.

Association France Filidre Péche




CE- REGLEMENT D’USAGE Péle Comm.

<V RBNYTERE \ ) .
b, Qﬁéﬁ%“g Réglement d’usage de 1a marque collective S

A PAVILLON FRANCE PRALO ERRE
Page 6 sur 39 Date rédaction : 01/06/2012 Rédigé par : M. FISCHER
Version : V17 Date révision : 05/10/2022 Révisé par . F. AYMAR
3. QUALIFICATION DES PRODUITS PAVILLON FRANCE

3.1. Produits éligibles

Sont éligibles au bénéfice de la marque PAVILLON FRANCE :

- Lles produits entrant dans le périmetre d’application du Décret n° 2012-64 du 19 janvier 2012
relatif aux modalités des premieres ventes de produits de la péche maritime débargués en France
par des navires battant pavilon frangais, les produits de la péche maritime au sens de l'article
L.932-5 du code rural et de la péche maritime ou les produits issus de la péche & pied
professionnelle ;

- Les produits répondant {ou ayant répondu avant surgélation dans le cas d’un produit surgelé) aux
criteres de fraicheur Extra (E) ou A (réglement (CE) n°2406/96) ;

-~ Les poissons entiers destinés a 'industrie de la conserve congelés en saumure a une température
ne dépassant pas -9°C (réglement (CE) n°853/2004) ;

- Les produits transformés correspondant aux exigences du présent réglement d'usage.

3.2. Applicabilité

La «qualification » correspond a la décision d’un opérateur d'apposer la margue et ses mentions
communicantes sur un lot de produits de la mer non élaborés au regard de sa conformité aux critéres
d’éligibilité prévus a ce réeglement d’usage.

Cette action est obligatoirement faite au niveau d’un premier acheteur frangais (entreprise implantée sur
le territoire francais et dont Vactivité est basée en France} engagé pour ceite activité auprés de
I'Association France Filiere Péche et déclaré dans un dispositif national de tracabilité des captures et des
premiéres transactions en ;

- Vente de gré a gré, directement auprés des navires productetirs ou des pécheurs a pied ;

- Vente en halles a marée.

Dans le cadre de démarches de partenariat avec la margue collective PAVILLON FRANCE (aprés validation
de France Filiere Péche}, les Halles a Marée frangaises auront délégation pour qualifier les produits de la
péche éligibles (dans le respect de ce présent réglement d’usage) en PAVILLON FRANCE.

Des conventions spécifigues seront mises en place avec les différentes structures impliquées (Halles a
Marée, structures d’encadrement régionales..) pour délimiter précisément les conditions de ces
partenariats.

3.3, Exigence relative a la production francaise

a) Le premier acheteur est tenu de garantir que les productions, destinées au marquage PAVILLON
FRANCE, proviennent d’un navire battant pavillon francais ou d’un pécheur a pied titulaire d’un permis
national de péche a pied. Ces informations peuvent étre obtenues via :

- Les données du fichier de la flotte de péche de FUE consultable en lighe sur le site européen Fleet
register on the NeT est accessible a Fadresse url;
http://ec.europa.euffisheries/fleet/index.cim?method=home . Welcome&ig=FR

-~ la DDTM, le CRPMEM ou les organisations professionnelles locales dont dépendent les
entreprises de péche (situées dans les DOM TOM)

Association France Filigre Péche
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- les documents de transaction {bon de criée, relevé d’achat, facture, bon de livraison..}
permettant d’identifier a minima le nom du navire et/ou son numéro d'immatriculation lors du
premier achat ou le nom de 'entreprise de péche a pied et son numéro d’agrément sanitaire le
cas échéant.

b) Le systéme de gestion employé par le premier acheteur permet d’enregistrer ces données lors de la
premiére transaction avec un producteur et de présenter la liste des entreprises ayant fourni les
produits, qu’il s'agisse d'une entreprise de péche embarquée ou a pied.

3.4, Exigence relative a la fraicheur des produits de la mer dans le cas de produits issus
de la péche fraiche

Dans le cas de la péche fraiche, seuls les produits qui répondent aux critéres de cotation de fraicheur Fxtra
(E} ou A (selon réglement (CE} n°2406/96) sont éligibles au marquage PAVILLON FRANCE par le 1%
acheteur.

a) Uévaluation du degré de fraicheur des produits est effectuée par du personnel formé et gualifié
{preuve écrite de l'engagement et de la formation des salariés a justifier lors de Paudit). La
méthodologie employée est basée sur le réglement {CE) n°2406/96. Les barémes de cotation de la
fraicheur par families de produits sont dispenibles en Annexe 2.

Un référentiel qualité illustré est disponible sur simple demande {pavillonfrance@francefilierepeche.fr}.

b) Lorsque le premier acheteur est amené & constituer un lot & partir de produits issus de plusieurs
débarquements, il s'assure que les conditions d’homogénéité du lot soient respectées :
- Espéce unigue et identigue ;
- Produits de méme calibre ;
- Méme degré de fraicheur. Si des degrés de fraicheur différents s’appliquent aux produits qui
constituent le lot, le degré de fraicheur le plus bas est appliqué au lot final.

3.5. Exigence relative aux produits surgelés bord

Cette action de transformation sur les produits de fa péche frangaise est préalable a la qualification des
produits en PAVILLON FRANCE.

Dans le cas ol le premier acheteur souhaite qualifier des produits de [a péche surgelés, il devra s’assurer
que les produits surgelés en mer auront respecté les exigences suivantes :

- la surgélation doit étre effectuée sur des produits de la péche maritime au sens de l'article L. 932-5 du
code rural et de la péche maritime, péchés en mer, par un navire battant pavillon francais.

- Elle consiste :

o Soit en une descente de la température a coeur du produit entre -18°C et -35°C. Le produit doit
ensuite &tre stocké 4 une température inférieure ou égale 4 -18°C ;

o Soit en une plongée des produits entiers dans un bain de saumure 4 -9°C, lorsque ceux-ci sont
destinés & lI'industrie de la conserve.

- Il revient au premier acheteur de s’assurer que les produits répondent bien aux critéres de
cotation de fraicheur Extra (E} ou A {décrits en Annexe 2) avant surgélation.

- Cette qualification est autorisée uniquement sur les produits surgelés suivants: produits
entiers/ététés/vidés, filets, dos.

Association France Filiére Péche
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- Aucun additif n'est autorisé lors de la surgélation. Le glazurage du produit (ajout d’une peliicule d’eau
avant surgélation) est autorisé dans la limite de 5% maximum du poids net du produit. Ce volume

supplémentaire doit &tre déduit du poids net du produit annoncé aprés surgélation.

Le premier acheteur doit également s’assurer d"avoir a sa disposition les autocontréies et les enregistrements de

température dans le cadre du conteSle de la chaine du froid. [l doit pouvolr fournir ces informations dans le cadre
d’un contréle externe de la marque,

Association France Filigre Péche
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4. LES MANIPULATIONS ET TRANSFORMATIONS AUTORISEES

4.1. Manipulation des produits

a) les opérateurs impliqués volontairement dans la démarche PAVILLON FRANCE s’engagent
implicitement au respect des bonnes pratiques professionnelles garant du maintien de la qualité
des produits de la péche a chagque étape de leur commercialisation.

b} Dans le cas du recolisage, seuls des lots comprenant 100% de produits PAVILLON FRANCE peuvent
a nouveay étre vendus sous dénomination de la marque.

¢} Dans le cas des transformations primaires, seules les découpes obtenues & partir de produits
PAVILLON FRANCE et répondant aux critéres de fraicheur E ou A peuvent garder le marquage PF 3
la vente.

d} Si un opérateur engagé auprés de France Filiere Péche pour lI'usage de la marque PAVILLON
FRANCE recourt & un sous-traitant, il doit s'assurer que celui-ci est également engagé auprés de
France Filiere Péche pour l'usage de la marque PAVILLON FRANCE ou, dans le cas contraire, il doit
établir un contrat signé avec celui-ci lui imposant de :

- respecter les exigences du présent réglement d’usage ;
- se soumettre & tout contrdle de son activité sur les produits PF.

4.2, Transformations compatibles avec Ia margue PAVILLON FRANCE

4.2.1. Transformations primaires

Les opérations simples de transformation, sans modification de la structure intrinséque de la chair du
produit, telles que I'éviscération, le grattage, I'ététage, le filetage, le décoquillage, le décorticage, le
blanchiment, sont autorisés dans le cadre de la démarche PAVILLON FRANCE.

4.2.2.  Surgélation a terre

La surgélation a terre devra répondre aux exigences suivantes :

- Elle ne peut se faire que sur des produits préalablement qualifiés en PAVILLON FRANCE de
frafcheur Extra ou A par le 1*" acheteur ;

- Elle doit &tre réalisée a terre ;

- Cette transformation consiste en une descente de la température 3 coeur du produit entre -18°C
et -35°C. Le produit doit ensuite étre stocké a une température inférieure ou égale & -18°C.

NB : Pour la surgélation en mer, voir point 3.5, ci-dessus.

Association France Filiere Péche
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43, Transformations autorisées i partir de produits PAVILLON FRANCE

Seules les transformations présentées ci-aprés permettent Yapposition de la marque collective PAVILLON
FRANCE lorsqu’elles sont réalisées a partir de matiéres premieres qualifiées PAVILLON FRANCE.

Toutes ces actions de transformations ne peuvent étre réalisées que dans un établissement situé sur le
territoire national métropolitain.

4.3.1. Mise en conserves appertisées

Seuls les produits ayant été transformés selon les process définis dans les différents normes AFNOR ou

reglements cités ci-dessous sont intégrés au réglement d'usage de la marque collective PAVILLON
FRANCE.

4,3.1.1. Conserves de sardine

Les conserves de sardines sur lesquelles est apposée la marque collective PAVILLON FRANCE doivent
respecter les exigences du reglement (CE) n°2136/89 applicables aux conserves de sardines de I'espéce
Sardina pilchardus WALBAUM.

Espece : Seule espece Sardina pilchardus WALBAUM peut é&tre utilisée.
Présentation : les sardines mises en czuvre doivent étre :
o Fraiches ou congelées ;
o Entiéres ou ététées ou en filets.
- Taux_de matiere grasse matiére premiére : les sardines entiéres doivent présenter un taux de
matiére grasse :
o 25 % pour des sardines fraiches;
o 29 % pour des sardines congelées.
~ Produits finis: la présentation des produits finis doit étre conforme aux spécifications du
réglement {CE} n°2136/89 relatives aux sardines de Vespéce Sardina pilchardus WALBAUM. Des
contréles internes, tout au long du process de fabrication, doivent permettre d’évaluer |a
conformité du produit fini.
- Taux de remplissage — Quantité minimale de poisson a Fouverture :

1

{Rapports minimaux cibles de la masse de poisson sur la masse nette}

Type de milieu de couverture Taux de remplissage
Huile d’olive, autres huiles végétales raffinées, jus naturel 70%
Sauce tomate 65%
Autres milieux de couverture 50%

4.3.1.2. Coniserves de maqguereau

Les conserves de maquereaux sur lesquelles est apposée [a marque collective PAVILLON FRANCE doivent
respecter les exigences de la norme AFNOR NF V45 - 064 Conserves appertisées de magquereaux.

- Espéce : Seule I'espéce Scomber scombrus peut &tre utilisée.
- Preésentation : les maguereaux mis en ceuvre doivent étre :
o Frais ou congeléds;
o Entiers ou ététés/vidés et/ou équeutés ou en filets,
- Ingrédients : lls doivent répondre aux spécifications de la norme AFNOR NF V45-064.

Asscciation France Filigre Péche
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Procédé de fabrication : I doit étre conforme aux spécifications de la norme AFNOR NF V45-064.
Produits finis ; La présentation des produits finis doit &tre conforme aux spécifications de la norme

AFNOR NF V45-064. Des contrdles internes, tout au long du process, doivent permettre d’évaluer
la conformité du produit fim.

Taux de remplissage — Quantité minimale de poisson a Fouverture :

{Rapports minimaux cibles de lz masse de poisson sur la masse nette}

Capacité du récipient
Milieu de couverture < 750 mi > 750 ml
Milieux de couverture au naturel, & 'huile ou en marinade 60 % 68 %
Milieux de couverture en sauce et autres 55% 57 %

4.3.1.3. Conserves de thon

Les conserves de thon portant la marque PAVILLON FRANCE doivent étre conformes au réglement (CE)
n°1536/92.

Taux de remplissage — Quantité minimale de poisson a I'ouverture :

{Rapports minimaux cibfes de la masse de poisson sur la masse nette)

Milieu de couverture Taux de remplissage

70%
65%

Milieu de couverture au naturel

Autres milieux de couverture

4.3.2. Soupes de poissons

Tous les produits de la péche mis en ceuvre dans la préparation des soupes doivent étre
gualifiés PAVILLON FRANCE par ie premier acheteur ;

Si les produits sont surgelés, ils doivent respecter les critéres définis dans le présent
reglement d’usage ;

La teneur minimale de poissons dans les soupes est de 30 % 3 fa mise en ceuvre ;

Incorporation uniquement de poissons entiers et/ou éviscérés et/ou ététés, etf/ou de
filets avec ou sans peau — pas de pulpe, ni de chair de poissons ;

- Utilisation d’additifs et colorants artificiels interdite,

Association France Filidre Péche
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4.3.3. Rillettes et terrines

Les rillettes et terrines sur lesquelles est apposée la marque collective PAVILLON FRANCE
doivent respecter les exigences de la norme AFNOR NF V45-073 Poissons transformés
issus de la péche et de l'aquaculture — Rillettes, terrines et mousses d’animaux
aquatiques ;

Les mousses sont exclues du réglement d’usage PAVILLON FRANCE ;

Tous les produits de la péche mis en ceuvre dans [a préparation des rillettes et terrines
doivent étre qualifiés PAVILLON FRANCE par le premier acheteur ;

Présentation : les poissons mis en ceuvre doivent étre :

o Frais ou surgelés ;

o Incorporation uniqguement de filets, de morceaux et de chair de poissons
(selon la définition de la norme AFNOR NF V45-073), crustacés et
mollusques décortiqués — pas de pulpe de poissons.

o Siles produits sont surgelés, ils doivent respecter les critéres définis dans e
présent reglement d’usage ;

Chair de poissons (définition Norme AFNOR NF V45-073) : produit obtenu par un
procédé mécanique (avec basse pression), visant & éliminer la totalité des arétes
et la peau. le procédé utilisé doit préserver l'essenticl de la structure
myofibrillaire et ne pas intégrer une étape de broyage préalable de la matiére
premiere. Les matiéres premigres mises en ceuvre peuvent &tre soit des filets et
morceaux de filets, soit des chutes de filetage a 'exclusion des viscéres, de la téte
et des arétes centrales. I est également possible d'utiliser des petits poissons
ététés-vidés sans broyage préalable pour réaliser de la chair de poisson. Ce
produit est exempt de résidus de peau, d’aréte et de nageoire, et ne doit pas subir
de lavage et d'ajout d’additifs ou d’autres ingrédients.

Ce produit peut unigquement étre uiilisé comme matigre premi@re entrant dans la
composition des rillettes et terrines,

Ingrédients : Les ingrédients autorisés sont

- lajt et ses dérivés ;

- oeufs;

- huiles et graisses de végétaux a Pexclusion des huiles de palme et de
coprah et leurs dérivés et des matiéres grasses hydrogénées ;

- huiles et graisses d'animaux aguatiques ;

- creme etfou beurre ;

- sel;

- fumet naturel (sauce a base de poissons, crustacés et/ou mollusgues) ;

- sucres (lactose, etc.) ;

- aromates, épices, vins, alcools, liqueurs, condiments, champignons, noix,
noisettes, amandes, pistaches, légumes, fruits, algues, etc. ;

- ar6mes naturels ;

- liants protéiques : lait et dérivés du lait, ceufs (entiers, blancs, jaunes) ;

- matidres protéiques végélales Isolées ou concentrées, farines non
texturées, levures ;
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- fibres végétales ;

- liants amylacés : farines, amidons, fécule.

Utilisation d’ingrédients issus d’OGM interdite.

Utilisation d’additifs et colorants artificiels interdite,

Composition — Quantité minimale de poisson a la mise en ceuvre, et teneur en

matiére grasse

Dénomination

Exigences relatives
ala nature des
espéces
mises en ceuvre

Exigences relatives
a la qualité des MP
mises en ceuvre
(% de filets/morceaux de
poissons})

Teneur en matiere grasse
libre maximale

Rillettes de
poissons
monoespeces

Somme totale des
poissons
2 50% du produit

80% de I'apport total de
poissons mis en ceuvre
sont des filets et/ou des
maorceaux de poissons.

Poissons maigres, crustacés,
moltusques : 30%

Poissons gras : 35%

Terrines de
poissons
monoespéces

Somme totale des
poissons
= 40% du produit

40% de I'apport total de
paissons mis en cauvre
sont des filets et/ou des
morceaux de poissons.

Poissons maigres, crustaces,
mollusques : 20%

Poissons gras : 25%

Pour les compositions utilisant plusieurs espéces différentes, les régles concernant la
dénomination des produits s’appliquent conformément & la norme AFNOR NF V45-073.

4.3.4.

Poisson fumé

- Les produits de {a péche fumés sur lesquels est apposée la marque collective PAVILLON FRANCE
doivent respecter les exigences de la norme AFNOR NF V45-067 Filets de hareng fumé, 3
appliquer a 'espéce considérée le cas échéant ;

- Les produits de la péche mis en ceuvre dans la fabrication des poissons fumés doivent étre
qualifiés PAVILLON FRANCE par le premier acheteur ;

- Seuls les produits préparés et conditionnés par les entreprises dont le code NAF est de la forme
10**A/B/C/D/Z (1020Z, 1085Z, 1089Z...) peuvent étre qualifiés PAVILLON FRANCE.

O

Frais ou surgelés ;

Présentation : les poissons mis en ceuvre doivent étre :

o Entiers ou en filets, simples ou doubles, avec ou sans peau.

Si les produits sont frais, ils doivent respecter les conditions de salage précisées
dans fa norme AFNOR NF v45-067.

St les produits sont surgelés, ils doivent respecter les critéres définis dans le
présent réglement d’usage.

G

e}
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- Ingrédients : ils doivent répondre aux spécifications de ta norme AFNOR NF V45-067 ;
Les ingrédients autorisés sont :
o |huile d'olive (vierge extra, vierge, raffinée);
o toutes autres huiles végétales raffinées, a I'exclusion des huiles de paime et de
coprah et leurs dérivés, et des matiéres grasses hydrogénées ;
o arbmes naturels et végétaux aromatisants : citron, oignons, cornichon, carotte,
piment, poivron, ciou de girofle, laurier, thym, poivre en grain, épices, etc. ;
o sel;
= Utilisation d'ingrédients issus d’OGM interdite,
- Utilisation d’additifs et colorants artificiels interdite.

- Mode de préparation :

o Fumage : fumée obtenue uniguement par combustion lente {<450°C} de
produits ligneux (bois brut non traité, copeaux ou sciure de bois). 'emploi de
résineux, de fumée liquide ou d’ardme de fumée est exclu ;

o Salage : salage au sel sec ou par saumurage, pas de salage par injection.

- Présentation des produits finis : les spécifications de la norme AFNOR NF V45-067
concernant les produits finis ne s'appliquent que dans le cadre des harengs fumés ;
elles ne s’appliquent pas dans le cadre des espéces autres que le hareng.

4.3.5. Poisson enrobé oy pané

- Les praoduits enrobés ou panés de fa péche sur lesquels est apposé la margue collective PAVILLON
FRANCE doivent respecter les exigences de la norme AFNOR NF V45-074 Portions de filet de
poisson surgelé ;

- Tous les produits de la péche mis en ceuvre pour la fabrication du poisson enrobé ou pané doivent
&tre qualifiés PAVILLON FRANCE par e premier acheteur ;

1

Présentation : les poissons mis en ceuvre doivent étre :
o Frais ou surgelés ;
o Filets entiers ou portions de poisson, sans ajout de chair et sans additifs.
o Les batonnets et cubes sont exclus du réglement d’'usage PAVILLON FRANCE.
o Siiles produits sont surgelés, ils doivent respecter les critéres définis dans le
présent réglement d'usage.

I

Ingrédients {panure} :
o Huiles végétales raffinées autorisées a 'exception des huiles de palme et de
coprah et de leurs dérivés et matigres grasses hydrogénées.
Utilisation d’ingrédients issus d’OGM interdite.
Utilisation d’additifs et colorants artificiels interdite.

[

Composition — Quantité minimale de poisson a la mise en ceuvre et teneur en matiére

grasse
% de poisson a la mise en ceuvre
Dénomination -
Pané crue Panée préfrite, cuite ou précuite
Portion 2 70% du produit > 65% du produit
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4.3.6. Poisson mariné

- Tous les produits de la péche mis en ceuvre pour la fabrication de poissons marinés doivent étre
qualifiés PAVILLON FRANCE par le premier acheteur ;

- Seuls les produits préparés et conditionnés par les entreprises dont le code NAF est de fa forme
10**A/B/C/D/Z {10202, 1085Z, 1089Z...) peuvent &tre qualifiés PAVILLON FRANCE.

- Présentation : les poissons mis en ceuvre doivent étre :
o Surgelés;
o Entiers ou ététés ou en filets ou en morceaux (brochette)
o Les produits surgelés doivent respecter les criteres définis dans le présent
reglement d’usage.,

- Ingrédients : Les ingrédients autorisés sont :
o T'huile d’olive (vierge extra, vierge, raffinée) ;
o toutes autres huiles végétales raffinées, a I'exclusion des huiles de palme et de
coprah et leurs dérivés, et des matiéres grasses hydrogénées ;
o ar0mes naturels et végétaux aromatisants : citron, oignons, cornichon, carotte,
piment, poivron, clou de girofle, laurier, thym, poivre en grain, épices, etc. ;
o légumes frais : tomate, poivron, etc. ;
o vinaigres;
o sel;
- Utilisation d’ingrédients issus 'OGM interdite.
- Utilisation d’additifs et colorants artificiels interdite.

-  Taux de remplissage — Quantité minimale de poisson a Fouverture :

{Rapports minimaux cibles de la masse de poisson sur la masse nette}

Type de milieu de couverture Taux de remplissage
Huile d’olive, autres huiles végétales raffinées, jus naturel 65%

Huile d’olive, autres huiles végétales raffinées, jus naturel et Iégumes frais 60%
{brochette}

Autres milieux de couverture 60%
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5. EXIGENCES RELATIVES AU MARQUAGE DES PRODUITS
PAVILLON FRANCE

Le marquage des produits PAVILLON FRANCE doit &tre réalisé dans le respect de la charte graphique de la
marque (Annexe 5).

Dans tous les cas, et avant impression des supports commerciaux et/ou publicitaires ou utilisation du
logatype en version numérique, Popérateur devra faire valider par I'équipe PAVILLON FRANCE le bon
respect de la charte graphigue en envoyant les BAT a I'adresse pavillonfrance@francefilierepeche.fr.

5.1. Exigence relative au marguage des produits PAVILLON FRANCE

Lorsque les exigences 3.3, 3.4, 3.5 sont remplies, le premier acheteur décide de qualifier le lot de produit
de ia mer en apposant le logotype de la marque PAVILLON FRANCE et, autant que possible, la signature
marque sur 'étiquette sanitaire, sur le conditionnement commercial {en veillant & sa bonne visibilité) ou
en apposant un sticker PAVILLON FRANCE sur le conditionnement commerciat (Cf conditions au §6.1.a}.

5.2. Exigence relative aux produits appertisés

Lorsgque les exigences des points 4.3 et 4.4 sont respectées, le transformateur peut apposer le logo
« ESPECE PAVILLON FRANCE » sur le conditicnnement, fa mention « ESPECE » étant remplacée par
Yespece ou le groupe d'espéces utilisées dans le produit élaboré.

Exemple : Sardine PAVILLON FRANCE, Thon Blanc PAVILLON FRANCE, Poissons PAVILLON FRANCE...

Le texte explicatif ci-dessous doit également étre inscrit sur le conditionnement des produits (Cf. Annexe
5):
La marque des produits de la péche francaise

Pavillon France c'est la garantie de produits péchés par des navires frangais,
d’une traabilité tout au long de la filiére et d’une qualité optimale.

Association France Filiere Péche
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6. E“RAC%EILITE ET DECLASSEMENT DES PRODUITS PAVILLON
RAN

Ces exigences s'appliquent a tout opérateur engagé dans la démarche PAVILLON FRANCE et intervenant
dans la chaine de commercialisation des produits de la péche sous margue PAVILLON FRANCE.

6.1. Tracabilité

a) Chaque conditionnement de produits qualifiés PAVILLON FRANCE devra porter le logotype PAVILLON
FRANCE afin de rendre ces produits facilement identifiables. Ce logotype peut étre directement intégré
dans l'etiquette sanitaire ou sur le conditionnement commercial (en veillant 3 sa bonne visibilité). Pour
cela, les versions couleurs, noir et blanc ou monochrome de ce logotype peuvent étre utilisées. Le
premier acheteur peut également apposer un sticker PAVILLON FRANCE systématiguement sur la
tranche du conditionnement plutdt que d’intégrer le logotype dans les étiquettes sanitaires ou sur le
conditionnement.

b) Tout opérateur doit maintenir & jour ses enregistrements permettant de tracer les lots de produits
vendus sous marque PAVILLON FRANCE, de la fiche de réception des produits PAVILLON FRANCE, du
bon de livraison ou du conditionnement {étiquette sanitaire) a I’étal.

c) Les enregistrements doivent permettre de comptabiliser, sur une période de 3 mois minimum, les
volumes de produits entrant et sortant marqués PAVILLON FRANCE. Pour les produits appertisés, la
durée d’archivage est au moins égale a la DDM (Date de Durabilité Minimale) des produits (3 3 5 ans).

d) Tout au long de la filiére, les opérateurs doivent pouvoir justifier des critéres d’éligibilité des produits
passés sous marque PAVILLON FRANCE. IIs devront veiller & ce qu’it n'y ait pas de perte d’information
lors des opérations de transformation, de conditionnement ou de déclassement des produits
PAVILLON FRANCE et que ces produits restent identifiables. Pour les enseignes de la grande
distribution, ces informations devront étre disponibles a minima au niveau des plateformes régionales.

e) L'opérateur engagé dans la chafne de commercialisation ne doit vendre des produits PAVILLON FRANCE
que s'ils ont été achetés auprés d’un premier acheteur les ayant gualifiés comme tel ou auprés d’un
fournisseur les ayant vendus sous qualification PAVILLON FRANCE. Tout produit commercialisé sous
gualification PAVILLON FRANCE doit étre conforme aux critéres décrits dans ce présent réglement
d’usage.

f} Les dispositions nécessaires sont prises afin d’éviter tout mélange de produits PAVILLON FRANCE avec
des produits standard.

g} Chaque référence vendue sous la marque PAVILLON FRANCE doit étre clairement identifiée sur les
factures, sur les bons de livraison et sur I'étiquetage & partir du premier achat. Les documents
commerciaux doivent mentionner a minima 'une des mentions suivantes : PF, PAV, PAF ou PFR.

h) Tous les documents de tracabilité devront étre archivés pendant 3 mois au minimum (notes de ventes,
bordereaux d’achat en halles & marée, bons de livraisons, factures...). lis peuvent &tre conservés sous
format papier ou dématérialisé. Cette disposition ne concerne pas les étiguettes sanitaires. Ces
derniéres devront étre conservées au niveau des points de vente en GMS et poissonneries
indépendantes au minimum durant ia durée de mise en vente du produit. Pour les produits appertisés,
la durée d’archivage est au moins égale a la DDM des produits (3 4 5 ans).
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i) L'association France Filiere Péche sera amenée a

demander aux opérateurs de la filiere, a des fins

statistiques, I'information des volumes commercialisés et des chiffres d’affaires réalisés dans le cadre
de la margue PAVILLON FRANCE. Le niveau de précision est demandé par type de produit et par
trimestre. Ces informations sont a saisir en ligne, dans I'espace personnel de chague adhérent.

6.2. Déclassement

Dans le cas ot le produit ne répond plus aux critéres minimum de cotation de fraicheur A (décrits en

Annexe 2), il est déclassé et vendu te cas échéant en tant que produit standard.

Ainsi, sur les documents de vente, les désignations des produits déclassés en standard ne portent plus les
mentions communicantes PAVILLON FRANCE. En cas de ré-étiquetage du produit aprés déclassement,
toute mention a la marque devra étre retirée/barrée. Lorsque le ré-étiguetage n'est pas possible, les
caisses étiquetées avec le logo PAVILLON FRANCE sont revendues en I'état. U'opérateur ayant déclassé le
produit s'engage a informer son client de la nature marchande (standard) du produit. Il veillera a retirer
tout visuel de la marque de I'emballage (stickers...} et a ne pas apposer de mention de la marque sur les
documents commerciaux émis.
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7. VENTE AU CONSOMMATEUR FINAL

a) Les opérateurs concernés doivent étre référencés en tant que distributeurs auprés de France Filidére

Péche.

b} Au stade de la commercialisation auprés du consommateur final, 'utilisation du logotype PAVILLON

FRANCE est uniquement autorisée pour les points de vente qui ont adhéré a la margue.

c) La Publicité sur les Lieux de Vente {PLV} diffusée par France Filiere Péche sera utilisée uniquement dans

le cadre de la commercialisation de produits PAVILLON FRANCE,

d) Toute utilisation de la marque a des fins de communication (étiguetage, plaguette, brochure...} doit
faire I'objet d’une validation et autorisation de France Filiére Péche avant diffusion conformément 3

la charte d’utilisation de la marque (Annexe 4).
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8. SURVEILLANCE DE LA MARQUE PAVILLON FRANCE

8.1. Modalités d’évaluation

8.1.1. Objet des contrbles

Le contréle du respect du reglement d’'usage est réalisé par Vintervention d’un organisme de
contrdle tiers indépendant mandaté par France Filiére Péche. Les audits effectués visent a vérifier la
conformité des opérateurs au regard des exigences du présent réglement d’usage.

8.1.2. Prise en charge du codt des contrbles

Les contrbies réalisés auprés des structures réalisant uniquement des transformations primaires,
conditionnement et commercialisation de produits PAVILLON FRANCE sont pris en charge par
i'association France Filigre Péche.

Dans le cas des entreprises réalisant des transformations & partir de produits PAVILLON FRANCE, le

co(t des audits est pris en charge par 'entreprise efle-méme.
IF s"agit des entreprises dont le code NAF est de la forme 10¥*A/B/C/D/Z (1020Z, 1085Z, 10892Z...).

8.1.3. Organisation des contrbles, fréquence et échantillonnage

lLes contréles sont répartis sur deux niveaux selon le type d’engagement des opérateurs.

Engagement individuel Engagement groupé
. . Autocontriles
Niveau 1 Autocontrdles - .
Contrdles internes
Niveau 2 Contrbles externes Contrdles externes

Autocontréles :

Tout opérateur de la chaine de commercialisation des produits sous marque PAVILLON FRANCE doit
mettre en place des autocontrdles destinés a garantir sa conformité de gestion des produits au
regard des exigences du réglement d’'usage de la marque. Dans le cadre d’une mattrise continue, ces
autocontréles devront étre enregistrés et consultables par les auditeurs intervenant sur leur site
{internes et/ou externes).

la fréquence est laissée au choix de 'opérateur mais doit étre adaptée au risque lié a son ou ses
activité(s). Par exemple, un opérateur qui n'effectue que de Vachat/vente sans reconditionnement
aura moins de risques que celui gui procéde a la manipulation a nu des produits (recolisage,
transformation primaire...).

Fréguence : Maitrise continue
Pas d’échantillonnage.

Assuociation France Filigre Péche
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Contréles internes : {cas d’un engagement collectif}

Sous la responsabilité de la structure collective en charge du suivi des opérateurs du groupement, les
contréles internes visent a évaluer leur niveau de conformité au regard des exigences du réglement
d’usage PAVILLON FRANCE.

Fréquence 1 contrdle / an sur échantillon des opérateurs

Echantillonnage 25% des opérateurs rattachés a la structure collective

Ces contrbles internes sont documentés et les résultats obtenus sont ceniralisés au niveau de la
structure collective.

Contrdles externes :
Les contriles externes sont effectués par un organisme de contréle tiers indépendant et permettent
de vérifier sur sites :

- lexistence et Papplication de moyens de maitrise exigés par le réglement d’usage ;

- lapplication correcte des méthodes d'autocontréle et de contrdle interne ;

- la conformité du produit et de sa fabrication au réglement d’usage PAVILLON FRANCE.

Les contrbles externes sont réalisés selon des procédures documentées et donnent lieu 3 la remise
d’un compte rendu a ['opérateur et & I'association France Filigre Péche. Si nécessaire, des fiches
d'écart permettant le suivi des non conformités ou remarques constatées par I'auditeur ou le
contréleur seront également établies et restitudes.

L'association France Filiere Péche fournit une liste des opérateurs qui seront contrdlés par
Forganisme de contrdle selon les fréquences résumées dans le tableau suivant.

CONTRﬁLESEXTERNES L

. Engagementindividuel | = Engagementgroupé

1 contréle / an pour les structures
collectives
1 contréle / an sur un échantiflon des
sites membres

1 contrdle / an sur échantillon

Fréquence )
des opérateurs

50% des opérateurs « ler 100% des structures collectives

Echantillonnage

acheteurs » réalisant 'activité de
qualification des produiits

+
Echantillon des membres {¥n) olin

25% des autres opérateurs

est I'effectif de membre du
groupement

Pour les conserveurs/transformateurs : audit initial systématique a I'adhésion ; puis un audit tous

les ans.

Association France Filigre Péche
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Des controles ciblés seront réalisés, sur demande de France Filigre Péche, si des anomalies sont
relevées dans Futilisation de la marque collective PAVILLON FRANCE.

Remarque :
- 'échantillon est calculé par arrondi a Fentier supérieur.

- Dans le cas des structures collectives le baréme d’échantillonnage ci-aprés est appliqué :

Effectif des memhbres du groupement Taille de 'échantillon considéré en
contrile externe
la2 1
336 2
7a12 3
8a20 4
21a30 5
31a42 6
43456 7
57a72 8
73280 9
913110 10
plus de 110 11

8.1.4. Dureée indicative de 'évaluation des activités de la filiére

Dans le but d’estimer ka durée de l'audit de conformité d’un site, il faut tenir compte des éléments
suivants :

- la oules activité(s) du site ;

- le type d’engagement de Fopérateur.
Ainsi les durées minimales prévues a I'évaluation de chacune des activités entrant dans le champ
d’application du présent réglement d’usage sont les suivantes :

a) Auniveau d'un opérateur de la chaine de commercialisation PAVILLON FRANCE :

Type d’opérateur Durée indicative de I'audit
Premier Acheteur/Mareyeurs/Grossistes 3a4H
Poissonneries/Rayons marée GMS 1a2H
Structure collective / Centrale d’achats 4384

Dans le cas d’un opérateur évalué sur plusieurs activités, la durée de son évaluation correspond au
cumul des durées de chacune des activités telles que présentées dans le tableau précédent. Le temps
consacré a des taches communes a I"évaluation de chaque activité sera comptabilisé une seule fois.

b} Au niveau de ia structure collective : la durée indicative de I'audit est de 0,5 jour sachant que
selon 'organisation des informations et de la taille du groupement cette durée pourra étre
étendue a 1 jour.
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8.2. Points a contrdler pour la surveillance de la margque

L'évaluation de [a conformité des sites par rapport aux exigences du réglement d’usage est faite sur
ta base des points de contréle suivants :

8.2.1. Auniveau des opérateurs de Ia filiére

L'objectif est d'évaluer le respect des exigences du réglement d'usage de la marque PAVILLON
FRANCE pour chacune des activités exercées déclarées a I'engagement de 'opérateur.
L'audit de 'opérateur se compose en deux parties :

Audit documentaire avec examen des enregistrements papiers ou informatiques qui
justifient les autocontréles menés par la structure ;

Audit sur site permettant Vobservation directe des étapes de gestion des produits PAVILLON
FRANCE. De plus, un test de tracahilité en conditions réelles de production est effectué,

8.2.2. Auniveau des structures coflectives

L'évaluation d’une structure collective doit intervenir avant le contrdle externe de I'échantilion de
ses sites membres, Sont audités les points suivants :

Liste des opérateurs engagés dans la structure collective et la preuve des accords
contractuels de suivi;

Crganisation mise en place pour fa réalisation et le suivi des contréles internes ;

Résultats des contrbles internes réalisés sur les opérateurs membres du collectif avec le
respect de I'échantillonnage ;

Preuves du suivi des écarts en vue de mise en conformité des opérateurs membres au regard
des exigences du réglement d’usage.

8.3. Plan de correction en cas de non-conformité constatée

8.3.1. Nivegux des non conformités

Dans le cadre des contréles internes et externes, tout constat de non-conformité relevé fait 'objet
d'une notification remise a "opérateur contrélé. Elle comprend :

un descriptif précis de la non-conformité et, lorsqu’elle porte sur le produit, la référence du
lot {(numéro d’identification du lot, quantité} du produit concerné ;

la classe de gravité de la non-conformité telle que :

v" Non-conformité mineure {m), si I'écart n’a aucune incidence sur la marqgue PAVILLON
FRANCE ou s'il est ponctuel;

v" Non-conformité majeure (M), si I'écart a une incidence sur la marque PAVILLON
FRANCE, ou s'il est récurrent, ou s'il porte sur I'une des caractéristiques spécifiques du
réglement d’usage ;

v" Non-conformité critique (C), si Fécart a une incidence grave sur le produit, ou s'if est
récurrent et porte sur fune des caractéristiques communicantes spécifiques du
reglement d’'usage, ou §'il porte sur tout un point du réglement d’usage qui ne serait
pas ou plus pris en compte.
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Un écart critique entraine automatiquement un avis DEFAVORABLE en conclusion du
rapport.

Les non-conformités relevées par Fauditeur doivent faire Fobjet d’actions par le site audité
prévoyant ;
- Soit un traitement immédiat {obligatoire dans le cas des non-conformités critiques) ;
- Soit une action corrective {action visant a en éviter le renouvellement) menée au maximum
dans le mois suivant "audit.

Les actions correctives proposées par l'opérateur et/ou fa structure collective sont validées par
Forganisme de contrdle qui en évalue la pertinence et le délai de mise en ceuvre.

8.3.2. Plan de sanction

A lissue des audits, Fauditeur attribue un avis, gui peut étre favorable, réservé ou défavorable selon
la gravité des non-conformités constatées. Cet avis est attribué comme défini dans le tableau ci-
aprés,

Des mesures sont alors prises par Porganisme de contrdle et France Filiére Péche (le cas échéant)

pour sanction envers le site concerné.

Avis de I'audit

Constat et degré de gravité

Suite donnée par
I'organisme de contrdle

Suite donnée par
France Filiére Péche

Favarable Aucun écart constaté. Notification & Vopérateur, Pas d’action
de la conformité.
Favorable Le rapport ne comporte aucun écart | Nofification & 'opérateur Pas d’action
ou les écarts constatés {jusqu’a 3 | que des traitements ou des
écarts mineurs) n‘ont pas d’impact | actions correctives doivent
sur le produit et / ou sur le respect | étre rapidement mis en
du réglement d’usage, et les actions i place.
coirectives précédentes ont été
solutionnées  dans les  délais
proposés.
Réservé Le rapport comporte un ou plusieurs | Notification a I'opérateur Pas d’action

écarts (maximum 1 écart majeur et 4
écarts mineurs) pour lesquels
Vauditeur / contréleur attend de
constater 1a mise en place et
Fefficacité d’une ou plusieurs actions
correctives.

que des traitements ou des
actions correctives doivent
étre rapidement mis en
place.

Défavorable

Le rapport comporte un ou plusieurs
écarts (au moins un écart critique ou
au moins 2 écarts majeurs),
nécessitant un délai pour la mise en
place des actions carrectives. Une
nouvelle visite pourra étre
replanifiée pour vérifier 'efficacité
des actions correctives.

Notification 3 'opérateur
que des traltements ou des
actions correctives doivent
étre immédiatement mis en
place.

Transmission immédiate &
France Filiere Péche de la
situation.

Audit supplémentaire

Association France Filiére Péche
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Dans le cas de fraude avérée, France Filicre Péche pourra mettre en place une procédure de
poursuites judiciaires & 'encontre de |'opérateur concerné,

En cas de non-respect de la réglementation ayant conduit & des sanctions pénales, France Filidre
Péche se réserve le droit de suspendre ou de retirer a l'opérateur le droit d'utiliser la marque.
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9. LISTE DES ANNEXES
ANNEXE 1 : Glossaire

ANNEXE 2 : Grilles de cotation de la Qualité et Fraicheur des produits sous marque PAVILLON
FRANCE

A - Poissons blancs

B - Poissons bleus

C - Sélaciens

D - Céphalopodes

E - Crustacés

F - Coquifiuge de péche

ANNEXE 3 : Charte d'utilisation de la marque collective PAVILLON FRANCE

ANNEXE 4 : Charte graphique et régles d'usage du logo PAVILLON FRANCE
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ANNEXE 1 - GLOSSAIRE

Sont portées a la connaissance du lecteur les définitions entendues pour les termes utilisés dans ce
présent regiement d’usage.

Conserve appertisée ;: denrée alimentaire d'origine animale ou végétale, périssable, dont la
conservation dans des conditions normales d’entreposage a température ambiante est assurée par
appertisation, c’est-a-dire par 'emploi combiné, sans que I'ordre soit défini, des deux technigues
suivantes :

s conditionnement dans un emballage (appelé aussi « récipient ») ne permettant pas la
pénétration de micro-organismes, étanche aux liquides ; le conditionnement doit étre
suffisamment imperméable aux gaz pour assurer la conservation des denrées ;

e traitement par la chaleur ayant pour effet de détruire ou d'inhiber, d'une part les
enzymes, d'autres part les micro-organismes et leurs éventuelles toxines, dont la
présence ou la prolifération pourrait altérer les denrées considérées ou les rendre
impropres a la consommation. En tout état de cause, les conserves appertisées doivent
étre exemptes de germes pathogénes pour le consommateur

Lot : certaine quantité de produits de la péche d’une méme espéce, ayant fait I'objet du méme
traitement et pouvant provenir du méme lieu de péche et du méme navire,

Marque collective « PAVILLON FRANCE » : marque protégée, apposée et délivrée a toute personne
respectant les exigences décrites par ce référentiel et qui indigue avec un niveau suffisant de
confiance qu'un produit, processus visé est confoerme a une norme ou a un autre document normatif
spécifié,

Péche : exercice de la péche professionnelie, c’est-a-dire la capture des poissons, coquitlages,
crustacés, céphalopodes et autres invertébrés en mer et destinés & Palimentation humaine.

Premier acheteur: Opérateur du premier maillon de la filiére réalisant la transaction avec le
producteur {pécheur), par 'intermédiaire, ou non, d’une halle a2 marée.

Réglement d'usage : document contractuel décrivant les bonnes pratiques de production et de
premiére commercialisation auxquelles doivent se soumettre les produits sur lesquels sont apposés
{a marque collective « PAVILLON FRANCE ».

Assaciation France Filiére Péche
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ANNEXE 2 - METHODOLOGIE DE COTATION DE LA FRAICHEUR
DES PRODUITS DE LA PECHE

Document établi selon la classification communautaire Réglement (CE) n°2406/96

L'évaluation du degré de fraicheur est une opération essentielle pour la garantie de la qualité optimale des
produits sous marque PAVILLON FRANCE. Elle est réalisée :
- A chague maillon de la chaine de commercialisation des produits PAVILLON FRANCE afin de

s'assurer que ceux-ci repondent et continuent & répondre au niveau de frafcheur attendue E ou

A .

4

- Sur tous les produits entrant dans le périmétre d'application de ce reglement d'usage, guel que
so0it 'espéce et le mode de présentation considéré.

Dans tous les cas, Yappréciation de la fraicheur se base sur certains critéres organoleptiques évalués par des
opérateurs formés et qualifiés {formulaire d'engagement déclaratif) par Fapplication de la méthodologie

décrite ci-aprés.

1/ Uévaluateur de fraicheur vérifie 'homogéneéité du lot commercial preésenté qui doit comprendre

- Présentation

Espéce unique ;

identique des produits ;

Catégorie de calibrage uniforme ;
Lieu ou zone de péche identique {lors de la qualification en 1*™® achats).

2/ Sur chaque lot commercial identifié, la personne chargée de |'évaluation de la frafcheur utilise les barémes
de cotation spécifiques &tablis par types de produits et selon le mode de présentation tels que :

Poissons

Crustacés

Coguillages

Céphalopodes

Autres invertéhbrés

Entiers etfou éviscérés

Découpe de poissons

Crus entiers

Crus décortiqués

Cuits entiers ou décortigués
Entiers {vivants)

Cuits etfou décoquillés

Entiers {ex. seiche)

Découpe de céphalopodes

Entiers {vivants)

Reégiement CE n°2406/96
Classement E ot A admis

Absence de signes d'altérations

Reglement CE n°2406/96
Classement E et A admis

Absence de signes d'altérations
Absence de signes d'altérations
Evaluation de la vivacité

Absence de signes d'altérations

Reglement CE n°2406/96
Classement E et A admis

Absence de signes d'altérations

Evaluation de la vivacité

1A;1B;1C
4

2

2C

3/ Selon les caractéristiques organocleptiques identifiées, la personne chargée de I'évaluation de la fraicheur
affecte la note correspondante.
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REGLEMENT D’USAGE Pdle Comm.
Reglement d’'usage de la marque collective -y
. PAVILLON FRANCE e
Page 29 sur 39 Date rédaction : 01/06/2012 Rédigé par M. FISCHER
Version : V17 Date révision : 05/10/2022 Révisé par : F. AYMAR

FICHE n° 1A : POISSONS BLANCS :
Exemples : églefin, morue, lieu nair, lieu jaune, rascasse du nord ou sébaste, merlan, lingue, merly,

castagnole, baudrole, tacaud et capelan de Méditerranée, bogue, picarel congre, grondin, mulet, plie
ou carrelet, cardine, sole, limande, limande sole, flet commun, sabre.

«A»

«B»

Pigmentation vive et

1 Iridescente (sauf pour les

| sébastes) ou opalescente,
pas de décoloration

Pigmentation vive
mais sans éclat

Pigmentation fernie en
voie de décoloration

Pigmentation ternie ()

odeur de lerre

marines ou
legérement
doucestre

défraichie, un peu rance

.'Mg'p_ugﬁqﬁtahe_ 1 Agqueux, {ransparent hﬁgg{:mem Laiteux Gris jaunétre, opague
Convexe et
.1 Convexe (bombé) ; pupille lege_{erpf.ant . . . . | Concave au centre ;
aag YT . . affaissé ; pupille Plat; cernée opalescente ; M f
1 noire brillante ; cornée naire termie - unille opaque pupille grise ; cernée
1 transparente T pUpHie Opaq laiteuse @
cernée légérement
opalescente
:'B'rar'ic_hziés' S Couleur vive ; pas de mucus Moins colorées ; Brunfgris se decolt?rapt Ja}unatrze;mucus
Bt : mucus transparent | mucus opaque et épais laiteuxt?)
Péricine (dans lo | Lisse; bt ; difile & spou ol PO | Tachete ;e detachant | o
_polsson ewscere)jii' détacher de la chair chair facilement de la chair P
'Odeur branchles i
etcavite -1
abdomma[e oy
--.-pmssons blancs | D'algues marines Absence d'odeur Fermentée ; légérement Aigre @
‘sauf. plleoq ) d'algues marines ; | aigre
_ carre[i ' odeur neutre
E_la_o_u_t__: r_r_f(_é_'le_t'_-._': D'huile fraiche ; poivrée ; D'huile ; d'algues | D'huile ; fermentée ; Aigre

Ferme et élastique ; surface
lisse (3)

foins élastique

Legérement molle
{flasque), moins élastiqus;
surface cireuse {veloutée)
el ternie

Molle (flasque) @,
écailles se détachent
facitement de la peau ;
surface plutét plissée

Critéres supplémentaires pour la

haudroie ététée

sangums
(muscles

Vaisseaux_*'
1 Gontour bien défini et rouge

“venfraux) o

vif

Confour bien
défini, sang plus
foncé

Contour mal défini
et brun

Contour complétement &
imprécis, brun ef jaunissement
de la chair

% Ou dans un état de décomposition plus avancé.
@ Le poisson frais avant le stade rigor morfis n'est pas ferme et élastique mais il est quand méme classé dans la catégorie Exira,
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FICHE n° 1B : POISSONS BLEUS :
Exemples : thon blanc ou germon, thon rouge, thon obése, merlan poutassou, hareng, sardine,
maguereau, chinchard, anchois.

Critéres «Ay» «By»
. o Perte d'éclat et de
Pigmentation vive, couleurs . . \
) ) hrillance couleurs | Ternie, sans éclat, . . , .
vives, brillantes el . e Pigmentation &és terne ;
o , - plus fades ; moins | couleurs délavées ; peau .
Peau & indescentes ; nette différence e ecdo | X |o | PBAUSE détache de la
entre surfaces dorsale et de différence entre pllgsee orsau'on courbe e chair @
ventrale surfaces dorsale et | poisson
ventrale
' . Légérement . Gris jaunatre, mucus
Mucus cutané Agqueusx, transparent trouble Laiteux opague ©
gﬁ;?lg)tance de Trés ferme, rigide Assez rigide, ferme | Un peu molle Molte {flasque) &)
Arg‘e niés, o Brunissement et
légérement feintés

Opercules

Argentés

de rouge ou de
prun

extravasations sanguines
élendues

Jaunatres ¥

Branchies @

Rouge vif & pourpre
uniformément ; pas de
MUcus

Cotleur moins
vive, plus pale sur
les bords ; mucus
transparent

S'épaississant, se
décolorant, mucus opague

Jaunatre ; mucus laiteux
3

Absence d'odeur

Odeur grasse ¥ un peu

Odeur des D'algues marines fraiches ; ou odeur d'algues QOdeur aigre de
. P ! sulfureuss, de lard rance P
branchies Acre, indée masines, odeur ) . pulréfaction @
ou de fruit poursi
neutre
Convexe st
. . légerement ) .
Convexe, bombé ; pugille ge . Plat ; pupille voilée ; Concave au cenire |
. N affaissé ; pupille ) . S .
CEil bleu-nair brillante, exlravasations sanguines | pupille grise ; comée

«paupiére» fransparente

foncée, cornée
[égerement
opalescenie

autour de Feeil

laiteuse ()

@ Pour le hareng et le maquereau conservés en eau de mer réfrigérée (soit au moyen de glace (CSW) ou par des moyens

mécaniques (RSW) 1 qui sont conformes aux prescriptions de |a directive 9248/CEE (JO n® L 187 du 7. 7. 1992 p. 41) annexe [l
point &, les categories de fraicheur suivantes s'appliquent :

- & critére de la colonne A s'applique aussi a la catégerie Extra.
® Ou dans un etat de décomposition plus avancé.
) e poissen conservé dans la glace a une odeur rance avani d'avoir une odeur défraichie. C'est Vinverse pour le poisson
conservé par GSWIRSW (saumure réfrigérée).
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FICHE n° 1C: POISSONS CARTILAGINEUX (Sélaciens) :
Exemples : Aiguillat, raies.
Critéres CwAy «B»
Convexe et
_ légérement
1 Convexe, trés brillant et affaissé ; perte de . s
1 : . . : ' @
iridescent ; pupilles petites brillance et Plat, terni Concave jaunatre
d'iridescence,
pupilles ovales
Stade rigor
dépassé ah- sence
In rigor maortis ou de mucus surla Un peu de fmucus dans fa Grande guantité de
J e peau et bouche ef sur les 4
partieflement in rigor ; O . miucus dans la bouche et
, : particuligrement ouverlures branchiales
présence d'un peu de mucus les ouvertures

clair sur la peau

dans ia bouche et
dans les
ouvertures
branchiales

méchoire légérement
aplatie

branchiales @

D'algues marines

Absence d'odeur
ou legére odeur
défrafchie, mais
pas ammoniacale

Légérement
ammoniacale ; aigre

Odeur ammoniacale
acrel@

Critéres spécifiques ou supplémentaires pour la raie

Pea

:; Pigmentation vive iridescente

Pigmentation vive;

Pigmentafion se
décolorant et temie ;

Décoloration; peau

et brillante ; mucus aquetix MUCuUs agueux plissée; mucus épais
mucus opague
Texturedela -
[ESaietors 1 Ferme et élastique Ferme Malle Flasque
peat -
Bordure des nageoires . .
Nageoires raides Molle Molle et flasque

translucide et arrondie

": Blane et briiant avec des

reflets mauves autour des

| nageoires

Blanc st brillant
avec des taches
roluges uniguement
autour des
nageoires

Blanc et ferni, avec de
nombreuses taches
rouges ou jaunes

Venlre jaune & verdatre,
taches rouges dans la
chair efle-méme

@ Qu dans un état de décomposition plus avancé.
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FICHE n® 2 : CRUSTACES :
Exemples ; Crevettes, langoustines.

Critéres

Caractéristiques
minimales

«A»

Surface de la carapace: humide et
aspect fufsant

Carapace lisse et glissante {en cas de
fransvasement, les crustacés ne
doivent pas coller les uns aux autres)
Chair sans odeur efrangére
Membrane céphalothoracique tendue
{pas de {Bte détachée ou cassée)
Exemptes de sable, mucus et autres
matiéres étrangéres

Les mémes que celles de la categorie
Extra

Critéres spécifiques a la crevette

Aspectdela:

1) crevette pourvue
de sa carapace

2) crevelte d'eau
profonde

Couleur rose-rougs clair, avec de
pelites taches bianches ; partie
pectorale de la carapace
principalement claire

Couleur rose uniforme

De rose-rouge légerement délavé a
bleu-rouge avec des taches blanches ;
{a partie pectorale de la carapace doit
&tre de couteur claire tirant sur le gris

Rose mais avec possibilité de début de
noircissement de ia téte

Etat de la chair
pendant ef aprés le

Se décortique aisément avec
uniguement des pertes de chair
techniguement inévilables

Se décorlique moins aisement avec de
faibles pertes de chair ;

rouge

décorticage . ) Moins ferme, légérement coriace
g Ferme mais pas coriace 9
. Faible quantité de fragments de
Fragments Rares fragments de crevettes admis a ; g
crevetles admise
odeur Odeur fraiche d'algues marines ; odeur | Acidulée ; absence d'odeur d'algties
[égérement doucedtre marines
Critéres spécifiques a la langoustine
Couleur rose pale ou de rose d orange- | Couleur rose pale ou de rose 4 rouge-
Carapace

orange ; pas de tache noire

kil et branchies

CEil noir brillant ; branchies de couleur
rose

(Eil terne gris-noir ; branchies tirant
vers la gris

Odeur

Légére odeur caractéristique de
crustacé

Perte de l'odeur caractéristique de
crustacé. Pas d'odeur ammoniacale

Chair {queue)

Chair translucide de couleur bleue tirant
sur fe blanc

La chair n'est plus franslucide mais
n'est pas décolorée
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FICHE n® 3 : CEPHALOPODES ;
Exemples : Seiche, encornet, poulpes.

"+ Critéres

. Pigmentation vive, peau adhérant 4 la
27 chair

«A»

Pigmentation ternie ; peau adhérant a
fa chair

| Tres ferme ; blanche nacrée

Ferme ; blanche crayeuse

Résistant a Farrachement

Résistant & I'arrachement

| Frafche ; d'algues marines

Faible ou nulle
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FICHE n° 4 : PRODUITS |SSUS DE TRANSFORMATIONS PRIMAIRES :
Produits crus découpés, décortiqués, décoquillés
Produits cuits par blanchiment {crustacés, coquillages).

Les produits issus de transformations primaires a partir de produits entiers de fraicheur E ou A selon les
barémes par espéces 1 a 3 sont par conséquent classés dans la méme catégorie de degré de fraicheur.

Un examen complémentaire sur ces produits transformés permet de maintenir ou de déclasser ces produits
issus de transformation primaire, se basant sur les principaux signes d'altération de la fraicheur :

- Formation de mucus poisseux

- Changement de couleur de la chair

- Ramollissement et perte de texture de la chair
- Apparition d'odeurs et de golits désapréables

Pour faciliter I'évaluation du critére d’apparition d’odeurs, le test de culsson est une méthode simpie et rapide
de détection de premiers états d’altération.
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ANNEXE 3 - CHARTE D'UTILISATION DE LA MARQUE
COLLECTIVE PAVILLON FRANCE

. "V PREAMBULE =

U'association France Filiere Péche, association a but non lucratif relevant des dispositions de la lei du
ler juillet 1901 a pour objet de soutenir et de promouvoir, directement ou indirectement, les
pratiques durabtes et responsables des opérateurs de la filiare péche, notamment celles qui visent a
améliorer la compétitivité des entreprises de péche et celles qui contribuent a la préservation des
ressources halieutiques et de I'écosystéme marins.

Elle a déposé la marque collective PAVILLON FRANCE pour les produits suivants :

- Les produits entrant dans le périmeétre d'application du Décret n®2012-64 du 19 janvier
2012 relatif aux modalités des premiéres ventes de produits de ia péche maritime
débarqués en France par des navires francais, les produits de la péche maritime au
sens de l'article L.932-5 du code rural et de la péche maritime ou les produits issus de
la péche a pied professionnelle ;

-~ Produits péchés en mer par un navire battant pavillon frangais ou péchés a pied par
des pécheurs professionnels titulaires d'un permis national de péche a pied ;

- Coquillages et crustacés vivants {conditions de conservation a 'abri de la chaleur,
entre +5°C et +15°C selon le Guide de Bonnes Pratiques du Mareyage} ;

- Produits frais, réfrigérés (stabilisés entre 0 et +2°C dans un systéme de froid positif
prévu a cet effet), entiers, transformés de maniére primaire et conditionnés en frais et
en surgelé (température a coeur du produit inférieure ou égale a -18°C), destinés a
I"alimentation humaine ;

- Les coquillages et crustacés peuvent étre cults, décortiqués, décoquillés et surgelés
avant cuisson ;

- Produits répondant (ou ayant répondu avant surgélation) aux critéres de fraicheur
Extra {(E) ou A {réglement {CE) n°2406/96) ;

- Premiere vente enregistrée auprés d'un 1% acheteur francgais engagé pour cette
activité auprés de l'association France Filiere Péche et déclarée dans un dispositif
national de tragabilité des captures et des premiéres transactions en :

= Vente de gré a gré, directement auprés des navires producteurs ;
= Venpte en halle a marée.

Un reglement d’usage de la marqgue décrit les caractéristiques de produits, régles d’utilisation du
logo et procédures de contrdle du dispositif,

La présente Charte d’utilisation est une annexe du réglement d’usage de la marque et a pour objet
de définir les conditicns et modalités selon lesquelles FFP {ci-aprés le Concédant} concéde 3
I'adhérent (ci-aprés le Licencié) le droit d’utiliser la marque PAVILLON FRANCE.

ARTICLE 1 — OBJET DE LA CHARTE D'UTILISATION

Par la Charte d’utilisation, le Concédant concede au Licencié, qui accepte, le droit non exclusif
d’utilisation de la marque collective PAVILLON FRANCE décrite i I'article 2 de la Charte d’utilisation,
sur I'ensemble du territoire contractuel.
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Iy

Cette autorisation donne droit au licencié de reproduire la Marque, a compter de Fadhésion
électronigue du Llicencié au Reglement d'usage de la Marque, pour commercialiser les produits
couverts par la marque PAVILLON FRANCE.

La Margue est concédée a titre personnel et non exclusif.

ARTICLE 2 — DEFINITIONS

Chaque fois qu'ils seront utilisés dans la Charte d’utilisation, ou en relation avec son exécution, les
termes suivants auront le sens défini ci-aprés :

Charte d’utilisation : désigne le présent document de 'article 1 a I'article 15, ainsi que le préambule.

Marque : désigne le nom et le graphisme suivants : PAVILLON FRANCE : marque collective frangaise,
déposée le 19 juin 2012 sous le numéro 12 3 928 367, demande d’enregistrement publiée au BOPI
n°12/28 NL Vol ! du 13 juillet 2012, dans les classes 29, 31, 35.

ARTICLE 3 — PROPRIETE DE LA MARQUE

Le Concédant déclare qu'il a la pleine et entiére propriété de la Marque.
[l peut concéder des licences de la Marque & tout tiers de son choix,
fl peut céder la Margue a tout tiers de son choix.

ARTICLE 4 — TERRITOIRE CONCEDE

La présente licence d’utilisation de la Marque est consentie et acceptée en vue de la
commercialisation des produits et services pour les classes et pour le territoire couvert par le dépit
de la Marque.

ARTICLE 5 - OBLIGATIONS DU CONCEDANT

Pendant toute la durée de validation de la Charte d'utilisation, le Concédant s'engage & maintenir en
vigueur, a ses frais, la Marque et notamment a accomplir toutes fes formalités de renouvellement ou
tout dépbt complémentaire.

ARTICLE 6 - OBLIGATIONS DU LICENCIE

Le Licencié s'oblige a utiliser la Marque pendant toute la durée de validation de la Charte d’utilisation
de fagon continue. Il s'oblige a respecter les signes distinctifs de la Marque. |l s'engage a respecter
strictement le reglement d’usage de la Marque.

Le Licencié ne pourra pas accorder de sous licence de la Marque.

Le Licencié s’oblige a transmetire a 'organisation de contréle et au Concédant un exemplaire de
chaque projet d’étiquetage des produits en UVC (Unité de Vente Comimerciale), en PLV (Publicité sur
Lieux de Vente} qui reproduit [a Marque et de toute autre communication autour de [a marque.

La fransmission de ces projets sera effectuée par mail & adresse suivante:
pavillonfrance@francefilierepeche.fr et une réponse écrite par mail sera renvoyée au Licencié.

En cas de défaiflance, le Concédant pourra mettre fin a son engagement sur la marque dans les
conditions prévues a P'article « résiliation ».

ARTICLE 7 - REDEVANCES

La présente licence est consentie et acceptée moyennant une redevance gratuite,
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ARTICLE 8 - GARANTIES

Le Concédant garantit au Licencié l'existence matérielle de la Marque. Il garantit le Licencié contre les
troubles de son fait personnel.

Le Concédant ne donne aucune autre garantie.

Le Concédant ne sera tenu & aucune indemnisation du préjudice causé au Licencié par la nullité ou la
déchéance de la Marque.

ARTICLE 9 - DEFENSE DE LA MARQUE

Les Parties s’engagent a se tenir mutuellement informées de toutes les atteintes a la Marque dont
elles pourraient avoir connaissance,

Le Licencié s’engage particulierement a signaler immédiatement au Concédant toutes les atteintes
dont il pourrait avoir connaissance, et notamment de toute marque concurrente susceptible de faire
naitre une confusion dans 'esprit de la clientele.

Le Concédant pourra, a sa seule discrétion, et s'il le juge opportun, engager a ses frais toutes actions
ou procédures a I'encontre du contrefacteur. Le Licencié n'a pas la possibilité d’agir seul en
contrefagon ni en concurrence déloyale. il devra se joindre a I'action, a la demande du Concédant, ou
collaborer au succés de 'action en transmettant au Concédant toutes les informations utiles,

ARTICLE 10 - DATE D'EFFET DU CONTRAT- DUREE - RESILIATION

La licence de la Marque entre en vigueur & compter de I'adhésion électronique (clic) du Licencié au
Réglement d’usage de la Marque.

La Licence est valable jusqu’au 31 décembre de l'année civile en cours. Elle est renouvelée
tacitement a chaque fin d’année civile aprés notification du Licencié.

Le Concédant pourra résilier 'adhésion a la marque du Licencié, & tout moment, si le Licencié ne
respecte pas les obligations mises a sa charge par la Charte d’utilisation et/ou par le Réglement
d’usage de la Marque.

La résiliation prendra effet trente {30) jours & réception de la mise en demeure par lettre
recommandées avec avis de réception, restée sans effet,

A la cessation de I'adhésion & la marque du Licencié, quelle que soit sa cause, le Licencié ne peut plus
utiliser la Marque, de quelque fagon que ce soit. Tous ses supports commerciaux devront étre
détruits, ce que le Concédant pourra faire vérifier.

ARTICLE 11 — INCESSIBILITE

Les droits concédés au titre de la présente licence ne peuvent pas faire 'objet d’une cession par le
Licencié,

ARTICLE 12 - INVALIDITE D’UNE CLAUSE

La reconnaissance de linvalidité d'une clause n'affectera pas la validité du reste de la Charte
d’utilisation et de toute autre clause, et les Parties s'engagent & négocier de bonne foi pour
remplacer ou modifier ka clause invalide.

ARTICLE 13 - TOLERANCE
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Aucun fait de tolérance par I'une ou I'autre des Parties, méme répété de Finfraction par 'autre Partie
de I'une quelconque des stipulations de la Charte d’utilisation ne saurait constituer une renonciation
par ladite Partie 1ésée a ['une quelconque des stipulations présentes.

ARTICLE 14 - DIVERS

Il est expressément dérogé aux dispositions de I'article 1369-5 et des 1°

Code Civil,

ARTICLE 15 — DIFFERENDS - ATTRIBUTION DE JURIDICTION

a 5° de Farticle 1369-4 du

Tous différends, réclamations ou procédures relatifs & 'existence, la validité ou Iexécution de la
Charte d'utilisation ou de I'une quelconque de ses dispositions que les Parties ne pourront résoudre 3
I'amiable, seront de [a compétence exclusive du Tribunal de Grande instance de Patis.
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ANNEXE 4 - CHARTE GRAPHIQUE ET REGLES D’USAGE DU

LOGO PAVILLON FRANCE

La Charte graphigue, les logotypes, les imoges peuvent étre transmises par France Filiére Péche sur demande du licencié.
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