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EMBRUNS :
LE MAGAZINE CULINAIRE IODE

La filiere péche francaise vous donne rendez-vous en librairie avec

« Embruns, la cuisine de nos mers »,
la revue consacrée a la cuisine des produits de la mer
et a la filiere péche francaise.

A travers ces 160 pages de récits, photos, histoires et interviews, Embruns vous fait
prendre le large a bord de navires de péche, a la découverte des especes de nos cotes et
de délicieuses recettes, des métiers de la filiere ainsi que d'une initiation a la recherche
halieutique !
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et le souffle du vent!

Retrouvez embruns dans votre librairie ou en commandant en ligne
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Activations sur les réseaux sociaux PAVILLON FRANCE

100 exemplaires sont a gagner via les jeux concours lancés chaque semaine sur les
réseaux sociaux PAVILLON FRANCE.

53 NOUVELLES FICHES ESPECES
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53 nouvelles fiches espéces sont disponibles en version digitale
sur le site pro de PAVILLON FRANCE.

Ces fiches pédagogiques destinées aux chefs de rayon,
sont composées de trois volets vous offrant les principales
informations sur les especes PAVILLON FRANCE : informations
clés, consommation et fiches agréages.
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LA LANGOUSTINE

Zoom : le projet SURTINE

Porté par I'Aglia en partenariat avec I'lfremer, et co-financé par France Filiere Péche,
le projet SURTINE a étudié le taux survie des langoustines non ciblées péchées par les
chalutiers du Golfe de Gascogne.

Maximiser les chances de survie des captures de juvéniles Retrouvez les zoom
projets dans les
fiches recettes
PAVILLON FRANCE'!

Les tables de tri et goulotte installées sur les chalutiers
francais péchant la langoustine dans le Golfe de Gascogne
ont permis d'améliorer le taux de survie des langoustines
relachées.
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Goulotte et table de tri sur un langoustinier
COMMANDER
¢ GRATUITEMENT LA °*

¢ ENSAVOIRPLUS * FICHE RECETTE

LES WEBIMER DE FRANCE FILIERE PECHE :
«LE CHALUT, UN ENGIN QUI NE CESSE D’EVOLUER»

Rendez-vous le 26 mMars a 11h sur zoom
pour le prochain webinaire de France Filiere Péche

Au programme :

« Présentation de la péche au chalut

- Bilan sur la péche chalutiere en
France

- Présentation des projets REVERSE
et GAME OF TRAWL.

Les inscriptions sont ouvertes
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